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AGENDA



CACAO:
CHOCOLATE

Dial Vst

1 DE OCTUBRE - UDLA Park

SHOWCASE DE INNOVACION

Durante toda la jornada se presentaran nuevos proyectos de investigacion y propuestas
disruptivas para fortalecer la sostenibilidad y competitividad de la cadena de valor.

HORARIO ACTIVIDAD AUTORES

08H00 Registro
O8H30
08H30 Bienvenida - Conexion

+ Rikolto

+ Organizacion de las Naciones Unidas para la
Alimentacion y la Agricultura (FAO)

+ Universidad de las Américas (UDLA)

- Cacao de Excelencia (CoEXx)

. Centro Internacional de Comercio

08H50

CALIDAD Y SOSTENIBILIDAD

CHARLA MAGISTRAL
Oportu Nnidades de inversion de alto - Organizacion de las Naciones Unidas para la

. Alimentacion y la Agricultura (FAO)
valor para el cacao Ecuatoriano. . Cacao de Excelencia (CoEx)

- Centro Internacional de Inversiones

— 10HOO - 10H30 Chocolate break —

CALIDAD Y SOSTENIBILIDAD

PANEL
3 A - Banco Interamericano de Desarrollo
10H30 Calidad, Sostenibilidad y o del Beusdor
11H30 Acceso a Mercados. - Compradores internacionales
i CONOCIMIENTO
PANEL
Regulaciones generales, locales - Sociedad Alemana de Cooperacion
; ; Internacional (GlZ)
e internacionales. - Gobierno del Ecuador
- Compradores nacionales
e internacionales
—12H30 - 14H00 Almuerzo libre —
INCLUSION
PANEL
Inclusion y empoderamiento + Asociaciones cacaoteras
. Comprador internacional
- Fair trade
- Organizacion de las Naciones Unidas para
CAMBIO CLH\"IATICO la Alimentacion y la Agricultura (FAO) / Rikolto
CONVERSATORIO
Agroforesteria y produccion * Productores cacaoteros
. P - Fondo Mundial para la Naturaleza (WWF)
diversificada. . Halba
- Agronomos y Veterinarios Sin Fronteras (AVSF)
- Comprador internacional
Ceremonia de apertura + Todos los participantes

Exhibicion de proyectos de innovacion y apertura

17HOO

. Cocktail de inauguracion Todos los participantes

organizado por:

oA Organizacion de las Naciones ESCUELA DE
CONEXION Unides para s Alimentacén G ASTRONOMIA v~

SPECIALTY CHOCOLATE




Desayno

BANCO INTERAMERICANO DE DESARROLLO 9h00

HORARIO

08H30
08HS50

O9HOO0
10HOO

10H30
1TH30

Dia 2

CACAO:
CHOCOLATE

SUMMIT

=% CONEXION

2 DE OCTUBRE - UDLA Park

Durante toda la jornada, empresas consolidadas presentan su experiencia, visién y trayectoria en
la industria del chocolate, compartiendo tendencias, oportunidades de negocio y degustacion.

ACTIVIDAD

Registro

Dialogo con autoridades y
formuladores de politica publica
Compromiso con el cacao

8h00 ACCESO
RESERVADO

AUTORES EVENTOS PARALELOS

- Gobierno del Ecuador
- Agencias de cooperacion

para el desarrollo

- Empresa privada y

Sociedad civil

— 10H30 - 11H30 Chocolate break —

Acceso a financiamiento
verde

SOSTENIBILIDAD

1H30
12H30

PANEL

Agricultura climaticamente
inteligente (tech/ financiamiento)

+ Fondos climaticos
- Fondos para la innvacion
- Casos de éxito

TALLER FAO / COEX
(Calidad)

Identificacion de los retos en
las cadenas de valor del cacao
en Ecuador

- Investigadores
+ Casos de éxito en

la implementacion

— 12H30 - 14H00 Almuerzo libre —

14HOO
15HO0

15HO0
16HOO

CALIDAD Y SOSTENIBILIDAD

PANEL

Como lograr estabilidad y precios
justos en un mercado volatil

Una mirada internacional
del mercadoy la industria

CALIDAD Y SOSTENIBILIDAD

16HOO
17HOO

PANEL
Promover y aumentar el consumo
local del chocolate de calidad

- Productores

- Academia

- Compradores
- Internacionales

- Compradores
- Internacionales

+ Camaras
* Academia
+ Empresa privada

NetWOl'killg de la industria del chocolate LN

organizado por:

CONEXION

SPECIALTY CHOCOLATE

Organizacion de las Naciones ESCUELA DE
G BWEARE|




CACAO®
% CHOCOLATE

SUMMIT

3 DE OCTUBRE - UDLA Granados

FERIA DE EMPRENDIMIENTOS

Un espacio dinamico con stands que mostraran productos derivados del cacao y
emprendimientos con vision sostenible, donde podras conocerlos, descubrir su
potencial y sumarte a su impulso.

HORARIO ACTIVIDAD AUTORES EVENTOS PARALELOS

SOSTENIBILIDAD
TALLER

08HOO Bean to Bar - Chefs CONSTRUCCION DE
Heladeria Creativa T onversidad GREMIOS
CALIDAD (UDLA) CACAOTEROS
TALLER

?g,_""gg Protocolos Internacionales . cacaoof
i Excellence
de Calidad e

— 10HOO - 10H30 Chocolate break —

SOSTENIBILIDAD
TALLER
10H30 Chocolateria Fina : Shefs o
. . niversiaa
12H30 Pasteleria Innovadora de las Améreias
(UDLA)
CALIDAD
TALLER
10H30 Protocolos Internacionales . cacaoof
12H30 de Calidad Excellence
(CoEx)

— 12H30 - 14H00 Almuerzo libre —

SOSTENIBILIDAD
TALLER
14HOO0 Fine Dinning - Chefs
15H00 Panaderfa de Vanguardia ~ * jnversidad
e las Amércias
(UDLA)
NETWORKING
:2:88 Showcase y Degustacion - Todos los autores
de innovacién culinaria y participantes

16HOO - 17HOO
Cocktail Cierre del Evento
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